
 

 

Oplysning om allergener: Ved spørgsmål angående indhold af allergene ingredienser i vores mad/retter, kontakt vores personale 

AKS Frokost & Aften 

2 retter 395 | 3 retter 465 | 4 retter 535 
Alle vinforslag fås også på glas | Se også vores gode vinkort 

 
 
 

SNACKS & CHAMPAGNE | 175 
 

FORRETTER 
 

RØGET KAMMUSLING 
Citronskum – gulerod - persillecreme 

Vinforslag: Van Volxem Riesling Trocken | Tyskland | 
Hvidvin | 95 | 550 

 
RØGET LAKS 

Rygeostcreme – saltet agurk – syltede rødløg – 
radise - sprødt 

Vinforslag: Domaine de la Villardére IPG Val de loire 
Sauvignon Blanc | Frankrig | Hvidvin | 95 | 450 

 
RØRT OKSETARTAR 

Karl Johan svampemayo – bønner – 
sennepskorn – kapers – sprødt 

Vinforslag: Pinot Noir Bourgogne Cote  d’Or | Frankrig | 
Rødvin | 125 | 600 

 
 
 

KUN FOR BØRN 
 

LASAGNE & IS | 195 
Lasagne med grønt - isdessert 

 
KYLLING & IS | 195 

Kyllingenuggets – kartofler – grønt - isdessert 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

HOVEDRETTER 
 

FJERKRÆET 
Farseret unghanebryst – sommergrønt – 

Helnæs kartofler – sauce supreme 
Vinforslag: Ellermann Spiegel Spätburgunder | Tyskland | 

Rødvin | 95 | 450 
 

FISKEN 
Sandart – ratatouille – broccoliskum – ærter – 

Helnæs kartofler 
Vinforslag: Stéphanie & Vincent Michelet Chablis | 

Frankrig | Hvidvin | 125 | 650 
 

OXEN | +75 
Rosastegt Choco sashi – tærte med 

sommergrønt – kold bearnaise - okseglace 
Vinforslag: Castei Valpolicella Ripasso | Italien| Rødvin | 

95 | 480 
 

BØNNEBØF (VEGETARISK) 
Tærte – sommergrønt – Helnæs kartofler 

Vinforslag: Ellermann Spiegel Spätburgunder | Tyskland | 
Rødvin | 95 | 450 

 
 

DESSERTER 
 

RABARBER 
Mazarinkage - is 

Vinforslag: Grüner Veltiner Eiswein | Østrig | 95 | 480 
 

KOLDSKÅLSIS 
Sommerbær - crumble 

Vinforslag:  Rivesaltes Ambre Hors d’ages, Les Domaines 
Poul Mas | Frankrig | 85 | 360 

 
VARIATION AF OSTE 

4 slags oste – romsyltet solbær – 
surdejsknækbrød 

Vinforslag: Stéphanie & Vincent Michelet Chablis | 
Frankrig | Hvidvin | 125 | 65 



 

Oplysning om allergener: Ved spørgsmål angående indhold af allergene ingredienser i vores mad/retter, kontakt vores personale 

AKS TERRASSE 
 
 
 

CHARCUTERIBRÆT – 295 
Charcuteri – ost – sylt 

(nok til 2 personer) 
 

PARISERBØF – 185 
Hakkebøf af dansk okse – rødbeder – pickles – kapers – løg – peberrod – æggeblomme  

 
DAGENS SANDWICH – 165  

Spørg betjeningen 
 
 


��� 
 
 

FORRET FRA RESTAURANTENS MENUKORT – 160 
 

HOVEDRET FRA RESTAURANTENS MENUKORT – 225 
(tillæg for oxen 75) 

 
DESSERT FRA RESTAURANTENS MENUKORT – 115 

 
 


��� 
 

KAFFE/TE – 45 
 

DAGENS KAGE – 55 
Spørg betjeningen 

 
 


��� 
 

NØDDER & PEANUTS – 65 
 

SNACK & CHAMPAGNE – 175 
 
 
 
 
 

Børnemenu og vegetarretter: Spørg betjeningen 


