
 

 

Oplysning om allergener: Ved spørgsmål angående indhold af allergene ingredienser i vores mad/retter, kontakt vores personale 

AKS Frokost & Aften 
2 retter 395 | 3 retter 465 | 4 retter 535 

Alle vinforslag fås både på glas og flaske | Se også vores gode vinkort 
 

 
 

SNACKS & CHAMPAGNE | 175 
Grissini – tørret skinke – revet ost – balsamico 
Krustade m/laksemousse – ørredrogn – karse 

Oliven – røget mandler 
 

FORRETTER 
 

HVIDLØGS MARINEREDE JOMFRUHUMMER 
Hummer creme – citron - fennikel  

Vinforslag: Van Volxem Riesling Trocken | Tyskland | 
Hvidvin | 95 | 550 

 
TUN TATAR 

Vagtelæg – kapers – urtesalat – sprødt 
Vinforslag: Domaine de la Villardére IPG Val de loire 

Sauvignon Blanc | Frankrig | Hvidvin | 95 | 450 
 

CARPACCIO 
Saltede kerner – vesterhavsost – feldsalat 

Vinforslag: Pinot Noir Bourgogne Cote  d’Or | Frankrig | 
Rødvin | 125 | 600 

 
 
 

KUN FOR BØRN 
 

BOLOGNESE & IS | 195 
Spaghetti bolognese - isdessert 

 
KYLLING & IS | 195 

Panerede kyllingestykker – kartofler – grønt - 
isdessert 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
HOVEDRETTER 

 
GRISEN 

Medaljon af Duroc gris – bagte beder – 
rodfrugter – pom fondant – svampe à la creme 

med trøffel 
Vinforslag: Ellermann Spiegel Spätburgunder | Tyskland | 

Rødvin | 95 | 450 
 

FISKEN 
Bagt hvid fisk – sprød krumme – bagte 

rodfrugter – sauce Noilly Prat 
Vinforslag: Stéphanie & Vincent Michelet Chablis | 

Frankrig | Hvidvin | 125 | 650 
 

OXEN | +75 
Medaljon af choco okse – september grønt – 

små pommes fondant – bearnaisesauce 
Vinforslag: Castei Valpolicella Ripasso | Italien| Rødvin | 

95 | 480 
 

VEGETARBØF (VEGETARISK) 
Quinoabøf – september grønt – små pommes 

fondant – vinaigrette  
Vinforslag: Ellermann Spiegel Spätburgunder | Tyskland | 

Rødvin | 95 | 450 
 
 

DESSERTER 
 

BLOMMER I MADEIRA 
Pecan- og ahornsirupis – havre/nøddecrumble 

med appelsin 
Vinforslag: Grüner Veltiner Eiswein | Østrig | 95 | 480 

 
BLONDIE MED NØDDER 
Mousse – glukose tuille 

Vinforslag:  Rivesaltes Ambre Hors d’ages, Les Domaines 
Poul Mas | Frankrig | 85 | 360 

 
VARIATION AF OSTE 

4 slags oste – kompot – oliven – knækbrød 
Vinforslag: Stéphanie & Vincent Michelet Chablis | 

Frankrig | Hvidvin | 125 | 650 



 

Oplysning om allergener: Ved spørgsmål angående indhold af allergene ingredienser i vores mad/retter, kontakt vores personale 

AKS TERRASSE 
 
 
 

CÆSARSALAT – 145 
Kylling – romaine – croutons - vesterhavsost 

 
BURRATA – 145 

Marinerede tomater – salat – valnødder – balsamico  
 

DAGENS SANDWICH – 115  
Spørg betjeningen 
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FORRET FRA RESTAURANTENS MENUKORT – 160 
 

HOVEDRET FRA RESTAURANTENS MENUKORT – 225 
(tillæg for oxen 75) 

 
DESSERT FRA RESTAURANTENS MENUKORT – 115 
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KAFFE/TE – 45 
 

DAGENS KAGE – 55 
Spørg betjeningen 

 
 


��� 
 

NØDDER & PEANUTS – 65 
 

MANDLER & OLIVEN – 55 
 

SNACK & CHAMPAGNE – 175 
 
 
 
 

Børnemenu og vegetarretter: Spørg betjeningen 


